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Recette de crépes niveau 1 — Activité de I’éléve

1) Les ingrédients : relie I'image a I'ingrédient.

1 demi-litre

[ ® de farine
1 cuillére a soupe k3 .
P = ® ® delait
£
250 grammes
J Farine ® ® ceufs
30 grammes
9 o ® de sel
1 demi-cuillére a café \
SEL ® ® d’huile
3 [ )

® de sucre
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Recette de crépes niveau 1 — Activité de I'éléve

2) Les étapes : colle les images au bon endroit.

1 Dans un saladier, verser
la farine, le sucre et le sel.

Creuser un puits, casser

2 les ceufs dedans.
Mélanger en versant le lait
petit a petit.

3 Quand la pate est bien

lisse, ajouter I’huile.

Laisser reposer la pate
4
pendant une heure.

Dans une poéle chaude et
5 graissée, verser la pate et
faire cuire les crépes.

6 Déguster les crépes avec
du sucre, de la confiture...







Recette de crépes —niveau 1

1) Les ingrédients — Fiche autocorrective

Tu vas maintenant comparer tes réponses avec celles du corrigé.

=

1 demi-litre

o5 de farine
r‘{" i
LS
R
1 cuillére a soupe 8 ;
P de lait
250 grammes
g Farine ceufs
30 grammes |r5l;|£2§|
. | de sel

1 demi-cuillere a café .
SEL d’huile

3 L\ de sucre



Recette de crépes —niveau 1

2) Les étapes — Fiche autocorrective

Tu vas maintenant comparer tes réponses avec celles du corrigé.

Dans un saladier, verser
la farine, le sucre et le sel.

Creuser un puits, casser
les ceufs dedans.
Mélanger en versant le lait
petit a petit.

Quand la pate est bien
lisse, ajouter I’huile.

Laisser reposer la pate
pendant une heure.

Dans une poéle chaude et
graissée, verser la pate et
faire cuire les crépes.

Déguster les crépes avec
du sucre, de la confiture...
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Recette de crépes niveau 2 — Activité de I'éléve

1) Les ingrédients : écris le nom des ingrédients en t’aidant des
images.

Farine 250 grammes de ....................

| 1demi-litrede .........ooveeeiill.
E@?

30grammesde ..........ooeeeiiiiinnnn.
SEL 1 demi-cuillere acaféde ........................
1 cuillereasouped.....cccoiiiiiiiinnnnn




Prénom  oveeeveieeeeiiceeeian

Recette de crépes niveau 2 — Activité de I'éléve

2) Les étapes : compléte la recette en t’aidant des images.

Creuser un puits, casser

les .......... dedans. Mélanger
enversantle ........ petit a petit.
Quand la............ est bien lisse,
ajouterI'.........

Laisser reposer la .............

pendantune ................

Dans une.............. chaude et
graissée, verser la pate et faire

cuireles.................




Recette de crépes — niveau 2

1) Les ingrédients — Fiche autocorrective

Tu vas maintenant comparer tes réponses avec celles du corrigé.

Farine 250 grammes de farine.




Recette de crépes — niveau 2

2) Les étapes - Fiche autocorrective

Tu vas maintenant comparer tes réponses avec celles du corrigé.




Recette de crépes niveau 2 — Activité de I’éléve

Production d’écrits : écris la recette en t’aidant des images.




Recette de crépes — niveau 2

Production d’écrits - Exemple de fiche autocorrective

Tu vas maintenant comparer tes réponses avec celles du corrigé.

Dans un saladier, verser la farine,
le sucre et le sel.

Creuser un puits, casser les ceufs
dedans. Mélanger en versant le lait
petit a petit.

Quand la pate est bien lisse,
ajouter 'huile.

Laisser reposer la pate pendant
une heure.

Dans une poéle chaude et graissée,
verser la pate et faire cuire les
crépes.

Déguster les crépes avec du sucre
ou de la confiture ...




